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MENU A THEME EURO 2024

Salade verte Fromage de chèvre Chips

Pommes de terre sautées Blanc de dinde

Lundi 1 Juillet

Yaourt aux fruits Abricot Glace Pom'Potes

Sauté de porc

à la moutarde

Dos de colin

beurre blanc

Fricassée de veau

à l'ancienne
Pastèque

Flageolets Semoule et courgettes

Mardi 2 Jeudi 4 Vendredi 5

Tomate vinaigrette
Salade du berger

Mimo mozza chèvre
Melon

Salade multicolore

Omelette

Légumes du soleil

Camembert

Poisson issu de la Pêche durable Origine des viandes : France Fabrication Maison Produits issus de l'agriculture LOCAL

Gâteau des Anniversaires

Pique-Nique

Vendredi 28

Produits issus de l'agriculture Bio Produits surgelés
Fruits et Légumes frais de saison

Compote de poire Crème vanille Cubes de pêche

Salade verte Petits pois carottes Cœur de blé

Gouda Tomme de savoie

Concombre

à la ciboulette
Taboulé à l'orientale Pastèque

Raviolis Emincé de dinde
Colin meunière

à la crème de tomate

Pomme Semoule vanillé Poire

Lundi 24 Mardi 25 Jeudi 27

Carbonara
Quinoa

et brunoise de légumes
à la normande

Lait chocolaté St paulin Salade verte

Salade coleslaw Melon Betterave et maïs

Pâtes
Filet de lieu

au curry

Gratin

de P de terre

RESTAURATION SCOLAIRE Jallais - La Jubaudière - Jules Ferry Beaupreau

Menus établis sous réserve de changement

dû aux conditions d'approvisionnement Menus du 17 juin au 5 Juillet 2024
Lundi 17 Mardi 18 Jeudi 20 Vendredi 21


