Restauration scolaire de Gesté
Menu de "La table enchantée"- Septembre / Octobre 2026
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QA} Label Rouge ij Oeufs de France ,‘?{’Z—[ﬁ"( Bleu Blanc Cceur ?'. Viande Francgaise
Appellation d'Origine Protégée Efj Produit Issu de I'Agriculture Biologique ‘Qa') Produit Local Poisson Frais Issu de la Péche Durable
Lundi 28 Septembre Mardi 29 Septembre Jeudi 1 Octobre Vendredi 2 Octobre
~ Piémontaise Melon Salade Marco-Polo Betteraves
~ Roulé Jambon / Fromage e 3 Marée du Jour = Boulettes de Boeuf Lasagnes
Salade Verte Semoule Frites aux Légumes
. Salade Verte
m Chavroux Yaourt d' Anglos Fromage m Entremet Pistache
Fruit de saison Pate de Fruits Patisserie o Pomme Cuite
Lundi 5 Octobre Mardi 6 Octobre Jeudi 8 Octobre Vendredi 9 Octobre
& Tomate Féta Salade Suisse CEuf Mayonnaise = Salade de Riz
Poisson du Marche Tortilla aux Pommes de Terre - Pates Aiguillette de Poulet
Riz aux Petits Légumes S Salade Verte b a La Bolognaise ® Blettes a la Béchamel
Fromage EE Entremet Poire Belle Héléne Eﬂ Fromage m Yaourt
Raisin Chantilly o Compote Banane

N -
§ -% M& Menu établi sous réserve de modifications Beaupreau
< B en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité. -enrMauges



