Restauration scolaire de Gesté
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Appelation d'origine protégée produit issu de I'agriculture biologique a;’) produit local poisson frais issu de la péche durable
Lundi 15 Juin Mardi 16 juin Jeudi 18 Juin Vendredi 19 Juin
Tomate ala Féta Salade Marco-Polo ‘é’) Chou-Fleur a la Vinaigrette Taboulé
Chilli sin Carné Poisson Pané - Hachi Parmentier Vgﬂ Blanquette de Veau
Riz Poélée de Légumes Salade Verte Blettes
Fromage Blanc ® Tomme Grise - Fromage - Fraises
au Muesly Compote @ Fruit @ ala Chantilly
Lundi 22 Juin Mardi 23 Juin Jeudi 25 Juin Vendredi 26 Juin
Paté de Campagne Pasteque Salade de Riz Radis Beurre
A Boulette d'Agneau Burger a8 | Tarte aux Légumes Poisson du Marché
Flageolets Frites - Salade Verte Semoule aux Petits Légumes
] Kiri ® Fromage Yaourt d'Anglos Ea Emmental
Fruit de Saison Glace > Fruits au Sirop Mousse de Fruit
Lundi 29 Juin Mardi 30 Juin Jeudi 2 Juillet Vendredi 3 Juillet
Pommes de Terre au Thon @ Concombre a la Creme CEuf Mayonnaise Melon
fé‘/ Cordon Bleu EB Rougail Veggie Poisson Véfl Blanc de Dinde
- Ratatouille o Riz Purée de Patate Douce Chips
[C)] Brie Vache Qui Rit Fromage m Gouda
Fruit de Saison Entremet Pistache et Biscuit Compote o Glace
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Menu établi sous réserve de modifications
-errMauges

en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.




