Restauration scolaire de Gesté
Menu de "La table enchantée"- Mai / Ju

in 2026
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Appelation d'origine protégée

produit issu de I'agriculture biologique

Lundi 25 Mai Mardi 26 Mai
Duo de Saucissons
Raviolis Gratinés
FERI E Salade Verte
C] St Nectaire
Abricot au Sirop
Lundi 1 Juin Mardi 2 Juin
Crépe au Fromage Pastéque
p -
‘?’ Chipolatas Aiguillette de Poulet
Duo de Courgettes Frites
® Tomme Grise

Tartare Ail et Fines Herbes
Fruit de Saison

Lundi 8 Juin
Salade de Perles

f-g}/ Cordon Bleu Py  Boulettes Veggie a la Tomate
- Petits Pois Coquillettes Purée de Patate Douce & Pommes Noisette
(™
[C] Pont 'Evéque Vache Qui Rit Fromage m Gouda
Cocktail de Fruits Entremet Pistache et Biscuit Patisserie o Glace

Glace

Mardi 9 Juin
© Duo Tomate/Concombre

= Paupiette de Veau

@

Jeudi 28 Mai
Salade Piémontaise

Poélée de Navets

Chavroux
Fraises

Jeudi 4 Juin
CEuf Mayonnaise

Wings Veggie
-

Duo de Courgettes @

m Yaourt d'Anglos m

Compote
Jeudi 11 Juin
Cake au Légumes
Poisson

@

poisson frais issu de la péche durable

Vendredi 29 Mai
Betteraves

Crousty Fromage

Purée

Emmental
Yaourt
Vendredi 5 Juin
Radis Beurre

Poisson du Marché
Riz
Kiri
Mousse de Fruit

Vendredi 12 Juin
Melon
‘?’J Estouffade de Boeuf

Menu établi sous réserve de modifications
en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.
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