Restauration scolaire de Gesté
Menu de "La table enchantée"- Avril/Mai 2026
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Appelation d'origine protégée produit issu de I'agriculture biologique

Lundi 27 Avril Mardi 28 Avril
Quiche Lorraine Carottes Rapées
Boulettes de Boeuf Poisson du Marché Beurre Blanc | Y=
Duo de Choux Pommes de Terre Vapeur
Fromage @ Yaourt
Banane Compote @
Lundi 4 Mai Mardi 5 Mai
Radis Cake aux Légumes
3
ve Jambon Grillé Chilli sin Carné
Frites Riz
St Moret EB Fromage Blanc
Pomme = Pate de Fruits
Lundi 11 Mai Mardi 12 Mai
Pommes de Terre au Thon Concombre a la Créme
1:'/ Nuggets ‘g” Sauté de Porc a la Provengale
- Duo de Haricots Pates
(O] Pont I'Evéque Vache Qui Rit
Banane Liégeois Chocolat
Lundi 18 Mai Mardi 19 Mai
Tomate Féta Duo d"Agrumes
Omelette ‘g” Filet de Poulet & I'Indienne
Poélée du Marché &S Céréales Gourmandes
Doonuts Entremet Facon Poire Belle Héléne

viande francaise

- .
@ produit local

Jeudi 30 Avril
Blés aux Petits Légumes

Lasagnes Veggie

Salade Verte

Tomme Noire
Kiwi
Jeudi 7 Mai
CEuf Mayonnaise
Marée du Jour Créme au Chorizo|
Gratin de Courgettes

Fromage
Patisserie
Jeudi 14 Mai

FERIE

Jeudi 21 Mai
Melon
Boulettes dAgneau
Frites

Fromage

Compote

\\‘
G

poisson frais issu de la péche durable

Vendredi 1 Mai

FERIE

Vendredi 8 Mai

FERIE

Vendredi 15 Mai

FERIE

Vendredi 22 Mai
Radis Beurre
Brandade de Poisson
Salade Verte

Gouda
Salade de Fruits

Menu établi sous réserve de modifications
en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.
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Beaupreau
-errMauges



