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Carottes rapées als 812 |Céleri remoulade [=l= 1,12 | Taboulé 812 |Salade fromagére 2812\ Velouté de courgette-)%« 2 ] Erance
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Fromage a la coupe -Fruit de sai¢ =~ Fromage frais sucré- Eclair 4 2,1,10{Compote de fruits s 21 |Fromage a tartiner- Fruit de saison 1,2,10|Fruit de saison a8 11 o LEGUMES DE
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LUNDI 23 MARS Allerg MARDI 24 MARS Allerg MERCREDI 25 MARS Allerg JEUDI 26 MARS Allerg VENDREDI 27 MARS Allerg ﬁ
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Choux emmenta gg; 812 |Betteraves 8,12 | Piémontaise au thon S 2,1 |Mache chévre croutons m 8,12 |Rillettes -cornichons m PRODUIT LOCAL
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Compote de fruits Creme dessert e 2 |Yaourt aromatisé - Fruit de saison Fromage a la coupe - Fruit de sais =+ < |1210|Gateau d 'anniversaire 1,2,10
LUNDI 30 MARS Allerg| MARDI 31 MARS Allerg| MERCREDI 1ER AVRIL Allerg JEUDI 2 AVRIL Allerg VENDREDI 3 AVRIL Allerg 1 OEUF
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Radis beurre 5 2 |Taboulé de choux fleur ,ﬁ, 8,12 |Endive mimolette emmental 8,12 |Concombre a la créme 2 |Rillette de thon gm 812 3
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LUNDI 6 AVRIL Allerg] MARDI 7 AVRIL Allerg| MERCREDI 8 AVRIL Allerg JEUDI 9 AVRIL Allerg VENDREDI 10 AVRIL Allerg m 7 SESAME
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