
                     Restauration scolaire de Gesté
                     Menu de "La table enchantée"- MARS/AVRIL 2026

               label rouge            œufs de France Bleu blanc cœur viande française

Appelation d'origine protégée produit issu de l'agriculture biologique produit local poisson frais issu de la pêche durable

Friand à la Viande Carottes Râpées Riz à la Niçoise Macédoine de Légumes

Sauté d'Agneau Wings Veggie Poisson du Marché Filet de Dinde

Poelée de Navets Semoule aux Petits Légumes Ratatouille Pâtes
    

St Nectaire Fromage Blanc d'Anglos Mini Cabrette Fromage

Pomme au Muesli Banane Nid de Pâques  

 Concombre à la Crème Velouté aux Lentilles Corail Cake aux Légumes

Lundi Haché de Veau Saucisse Veggie Porc à la Provençale
 Gratin de Pommes de Terre Mogettes Carottes Vichy

de Pâques    
 Tomme d'Anglos Edam Fromage

 Compote Kiwi Dessert du Jour

Lundi  30 Mars Mardi 31 Mars Jeudi  2 Avril Vendredi 3 Avril

Lundi 6 Avril Mardi 7 Avril Jeudi 9 Avril Vendredi 10 Avril

Menu établi sous réserve de modifications 
en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.
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