
Bleu blanc cœur viande française légumes fruits  local

               label rouge Appelation d'origine protégée Produits bio  Œuf France    poisson issu de la pêche durable

Lundi 30/03 Jeudi 2/04

betteraves/fêta radis /beurre carottes râpées macédoine surimi salade mexicaine

rougails/saucisses sauté de veau hachis parmentier colombo de porc win's

riz bio jardinière de légumes fromage         pâtes torti purée de patate douce

beignets fromage blanc/coulis aux fruits mousse framboise gouda

tarte "flan" boudoirs          compote

Lundi 6/04 Jeudi 9/04

salade coleswa feuilleté saucisse menu à Thème pâté de campagne

solilès sauce tomate jambon fumé salade verte filet ce colin con flakes

Férié semoule flageolets hot dog végé duo de haricots

fromage fromage pommes rissolées yaourt ferme de l'anglos

banane crème dessert caramel           glace "yéti"       aromatisé

          * Menus établis sous réserve de modifications en cas de soucis d'approvisionnement ou de maturité.

Mardi 31/03 Vendredi 3/04Mercredi 1er Avril

Mardi 7/04 Vendredi 10/04Mercredi 8/04

Restaurant Scolaire Avril 2026

Menu établi sous réserve de modifications 

en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.



Menu établi sous réserve de modifications 

en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.


