
                     Restauration scolaire de Gesté

                     Menu de "La table enchantée"- JUIN JUILLET  2025

               label rouge            œufs de France
Bleu blanc cœur

viande française

Appelation d'origine protégée produit issu de l'agriculture biologique produit local poisson frais issu de la pêche durable

Melon et pastèque Salade pomme de terre cervelas
Salade de tomates, dés de brebi, 

olives Salade et dés de fromages 

Lentille bolognaise Filet meunière
Aiguillette de poulet poivrons 

tandori Jambon fumé

Pates bio  aux  fromages Gratin d'épinard mimolette Ebly et dés de carotte Tian de courgette 

Compote biscuits Fruits Glaces Smohtie fruits 

 Œuf dur BBC sauce cocktail Carotte rapée vinaigrette Salade de tomates au thon

Pizza, courgettes tomates 

mozzarella
Rougail saucisses REPAS Cordon bleu

Salade Riz bio FIN Haricots verts et brocoli

Banane Petit yop à boire D ANNEE Fromage blanc bio

crumble palet breton

Lundi 23 JUIN Mardi 24 JUIN Jeudi 26 JUIN Vendredi 27 JUIN

Lundi 30 JUIN Mardi 1 JUILLET Jeudi 3 JUILLET Vendredi 4 JUILLET

Menu établi sous réserve de modifications 

en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.


