
                     Restauration scolaire de Gesté

                     Menu de "La table enchantée" Mai 2025

               label rouge            œufs de France
Bleu blanc cœur

viande française

Appelation d'origine protégée produit issu de l'agriculture biologique produit local poisson frais issu de la pêche durable

Salade œuf sauce cocktail
Salade de riz quinoa bio 

,tomates,maîs

Betterave 

vinaigrette,thon,mimolette Salade et dés de fromages

Lasagnes aux légumes de 

saisons
Filet meunière

Sauté de poulet beurre de 

cacahuètes Rôti de porc échine

Panais et carotte à la crème Risetti et courgettes au cumin Chou cuisiné

Timbale glace vanille  bio Conté aop Crème dessert ferme de l'anglo Fruits

Compote bio

Salade avocat,pommes,céréales 

gourmandes
Macédoine légumes Salade pastèque et féta Paté de campagne bio

Ravioles fromages Rougail saucisses Rôti de bœuf, ketchup Filet de lieu au chorizo

Salade Riz bio Frites au four Epinard bio à la crème 

 Saint nectaire aop Fromage blanc bio fde la ferme Assortiment de fruits aux sirop Entremet bio ferme de l'anglo

Banane aux fraises

Salade de haricots rouges,maîs,concombre Céléri et mimolette  vinaigrette 

Filet de poulet Porc mijoté à la moutarde FERIE FERIE 

Brocolis Haricots verts bio

Petits suisse aux fruits Chou aux fraises

Lundi 12 MAI Mardi  13 MAI Jeudi 15 MAI Vendredi 16 MAI

Lundi 19 MAI Mardi 20 MAI Jeudi 22 MAI Vendredi 23 MAI

Lundi 26 MAI Mardi 27 MAI Jeudi  Vendredi 

Menu établi sous réserve de modifications 

en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.


