Formation Adultes

RESTAURATION SCOLAIRE Jallais - La Jubaudiére - Andrezé - St Philbert en mauges

CFP JALLAIS Menus établis sous réserve de changement

dd aux conditions d'approvisionnement

Menus du 12 au 30 mai 2025
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Poulet réti {] Omelette au fromage a 1&2 Jambon grillé {} Merlu sauce citron @ 4
GG
Haricots verts 6 Ratatouille Lentilles cuisinés 6 Purée de carottes 6 1288
ﬂ e
Mimolette 2 Fromage blanc sucré 2 Fromage fondu 2 Brie n 2
2 = Compote de pomme
Pomme Roc Banane Do aux miettes de spéculos 10 Glace e ) 2
LN
Lundi 19 Alerg Mardi 20 Allerg Jeudi 22 Allerg Vendredi 23 i,‘; Allerg
o 10&2 . Salade de pates aux - 10 |Concombre au fromage ., 2
Crépes au fromage Radis et beurre 2 . . ¥ &« 2
1 des de jambon ] 8812 blanc %
Saute' de boeuf {] h Gésiers qe volaille ﬁ Pizza au thon a 10-2 Chili sin carne h 4
miroton ) sauce échalote 8 e &4 R
Carottes persillées Semoule 10 Sqladg verte 2 88&12 Riz créole
vinaigrette
Yaourt aromatisé H 2 Tomme des Pyrénées 2 Fromages frais sucrés 2 Camembert 2
Kiwi ',4 Smoothie péche ﬁ Fraises 'é Flan patissier 182
L - & 10
Lundi 26 Allerg Mardi 27 Allerg Jeudi 29 Allerg Vendredi 30 Allerg
Betteraves cubes ., B . Carottes rapées sauce
vinaigrette B 2] creme ciboulette &2
L
Colombo de porc {] ﬁ?ﬁ Viande bolognaise ﬂ {}
Printaniére de légumes » Coquillettes H 10
Edam 2 Fromage fondu m 2
Banane M W€ lle flottante '. €] 1&2

Poisson issu de la Péche durable

Origine des viandes 1:}

Fabrication Maison i

Produits issus de l'agriculture Bio H Produits surgelés 4 Fruits et Légumes  de saison ’ & Appellation d'origine
controlée
Liste des allergénes :
1 - CEuf 2 - Lait 3 - Crustacé 4 - Poisson 5 - Arachide 6 - Soja 7 - Sésame
8 - Sulfite 9 - Lupin 10 - Gluten 11 - Céleri 12 - Moutarde 13 - Mollusque 14- Fruits & coques

Produit local %



