
                     Restauration scolaire de Gesté

                     Menu de "La table enchantée"Avril-Mai 2025

               label rouge            œufs de France
Bleu blanc cœur

viande française

Appelation d'origine protégée produit issu de l'agriculture biologique produit local poisson frais issu de la pêche durable

Betterave fromage féta Céléri, pomme,radis
Salade tortis, tomates 

séchées,cervelas

FERIE Lasagne bolognaise Haut de cuisse de poulet BBC
Filet de lieu citron ciboulette

Salade Carde de blettes Bougour bio , carottes

Compote pomme,framboise Fromage blanc ferme de l'Anglo
Petit suisse 

Quatre quart Fruit

Carotte bio rapée vinaigrette Croisillon emmental salade haricots verts, surimi

Sauté de veau tandoori lait de 

coco
Dhall de lentille corail bio FERIE Marmitte de la mer

Purée patate douce Riz bio pois chiche cœur de blé,courgettes

Rondelé bio yaourt aux fruits bio Brie bio

Glace Crème dessert

Salade concombre,carottes
Macédoine de légumes 

mayonnaise
Radis noir rapé,thon maïs

Omelette fromages lardons Tarte brocoli,mimolette FERIE Chipolatas 

Salade Salade Haricots blanc

Assortiment de fruits aux sirop Fruits
Yaourt de la ferme de l'Anglo 

coulis de fruits

Lundi 28 Avril Mardi 29 Avril Jeudi 1er Mai Vendredi 2 MAI

Lundi 5 Mai Mardi 6 Mai Jeudi  8 Mai Vendredi 9 Mai

Lundi 21 Avril Mardi  22 Avril Jeudi 24 Avril Vendredi 25 Avril

Menu établi sous réserve de modifications 

en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.


